
LA CARTA 

Antipasti 

 

Il piatto della tradizione  20 

Cappuccio e brioche  18 

Acciughe al verde pane tostato e burro salato*  16 

Animella al burro,, salsa tartara e agretti  18 

Crudo di ricciola,, basmati, verdure primaverili e salsa agrodolce*  18 

 

Primi 

 

Tajarin di massimo torrengo al ragù di salsiccia  20 

Ravioli del plin*  18 

Gnocchi di patate con ragù di coniglio*  18 

Risotto , aglio orsino, gambero di mazzara e scalogno fritto*  20 

Spaghettone , morchelle e uovo in carpione  18 

 

Secondi 

 

Scamone di agnello , morchelle farcite  20 

Seppia arrostita e fritta , piselli e lardo  19 

Vitello cotto nel latte, aglio orsino e asparagi  18 

Asparagi , tartrà alla vaniglia e prosciutto crudo  16 

Finanziera*  20 

 

Selezione di formaggi ( 6 tipologie ) accompagnati dalla nostra 

cugnà e mostarda  16 



 

Menu degustazione 

Entratine 

Acciughe al verde, pane tostato e burro salato * 

Animella al burro, salsa tartara e agretti 

Spaghettone, morchelle e uovo in carpione 

Vitello al latte, aglio orsino e asparagi 

Predessert 

Pastiera, gelato alla ricotta e scorza di arancia candita 

€ 55 a persona bevande escluse 

 

 

 

 

 

 

 

Si richiede di comunicare eventuali intolleranze o allergie alimentari 

Su richiesta è possibile consultare il libro degli allergeni contenuti in ogni alimento da noi 

somministrato/commercializzato.  

Tuttavia occorre segnalare che , in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di 

preparazione e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione 

di aree e utensili. Quindi non si può escludere la possibilità che entrino in contatto con altri 

prodotti alimentari contenenti allergeni  

 

I piatti contrassegnati con l’asterisco hanno subito un processo di abbattimento negativo di 

temperatura per preservare al meglio la qualità del prodotto   

 

“Acqua potabile trattata naturale / gasata secondo il d.lsg.n.181 giugno 2003” 

 


