I MENU “TRADIZIONE”

SOTTOFILETTO COTTO ROSA ALLE ERBE — 1 NOSTR I FUNGHI POR CINI SOTTOLIO
SFOGLIATINA CON COSTINE VERDI — FONDUTA DI ROBIOLA E TAR TUFO NERO
[ TAJARIN DI MASSIMO TORRENGO CON RAGOUT DI SALSICCIA DI BRA
PANCIA DI MAIALINO CROCCANTE — PATATE DOLCI E SALSA ALLA SENAPE.
LA PANNA COTTA ALLA VANIGLIA
€ 58 BEVANDE ESCLUSE
CON 5 CALICI DI VINO IN ABBINAMENTO € 95

IL MENU E PROPOSTO PER LINTERQ@ TAVOLQ

I MENU“SOR PR ESA”

QUATIROPIATITE UN DESSER T CHE AMIAMO PROPORRE
€ 68 BEVANDE ESCLUSE
CON 5 CALICI DI VINO IN ABBINAMENTO € 105

IL MENU E PROPOSTO PER LINTERO TAVOLO

[ LIEVITI DELLA NOSTRA PANIFICAZIONE
IL PANE ~ LIEVITO MADRE NATURALE
LA FOCACCIA —~ LIEVITO DI BIRRA

[ GRISSINI —~ LIEVITO MADRE NATURALE E LIEVITO DI BIRRA

COPERTO € 3




GLI ANTIPASTI

BACCALA GIRALDO IN OLIO COTTURA — PATATA E FUNGHI POR CINI
ANIMELLA — SCAROLA — FONDO RISTRETTO AL TIMO

VERDURE COTTE E CRUDE = SALSA AIOLI

TERRINA DI FOIE GRAS = MUSCOVADO — COMPOSTA DI PERE E ZENZERO — PAN DOLCE TOSTATO

IL PIATTO DELLA TRADIZIONE ( COSCIA BATTUTA AL COLTELLO - VITELLO TONNATO - INVOLTINO DIPEPER ONE)

IL CAPPUCCIO E BRIOCHES

[ PRIMI PIATTI

LA ZUPPETTA DI PESCE — PANE AGLIO — OLIO — PEPER ONCINO

GNOCCH!I DI PATATE SALTATI CON FONDUTA DI CASTELMAGNO —NOCCIOLA PIEMONTE TOSTATA
RISOTTO CARNAROLI “TENUTA CASTELLO” Al FUNGHI POR CINI (MIN.2.PERS)

[ RAVIOLI AL PLIN

[ TAJARIN DI MASSIMO TORRENGO - RAGOUT DI SALSICCIA DI BRA

[ SECONDI PIATTI

POLPO & PATATE

IL PICCIONE IN TRE COTTURE = IL SUO FONDO RISTRETTO
CARRE DI AGNELLO COTTO ROSA AGLIO E ROSMARINO
SCARAMELLA CROCCANIE —BAGNETTO VERDE

FASSONA E FUNGHI POR CINI

LA FINANZIERA CEASSICA

{ FORMAGGT

SELEZIONATI ED AFFINATI DA FRANCO PAROLA DISALUZZO 6 TIPOLOGIE SER VITE
CON LA NOSTRA CUGNA E IL MIELE
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€ 207
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€6

DURANTE LA TRASFORMAZIONE ALCUNE MATERIE PRIME POTREBBER O AVER SUBITO UN ABBATTIMENTO NEGATIVO DI

TEMPERATURA PER PROTEGGERE AL MEGLIO I PRODOTTO E SALVAGUARDARNE LA QUALITA .

1 PIATTI CONTRASSEGNATI CON LASTERISCO HANNO SUBITO IL PROCESSO DI ABBATTIMENTO PER PRESER VARE AL MEGLIO IL

PRODOTTO . VI CHIEDIAMO DI COMUNICARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTART O ALLER GIE

SIETE INOLTRE PREGATI DI CONSULTARE LE TABELLE DEGLI ALLER GENI ESPOSTE IN SALA




[ NOSTRI COLLABORATOR I SONO

LE CARNI BIANCHE GUSTI DAUTORE RACCONIGH

LE CARNI ROSSE MACELLERIA LA ROCCA BRA

LE CARNI PARTICOLARI E [ PESCI GRANDA FRESCHI CENIALLO
LONGINO E CARDENAL POGLINNO MILANESE

1 PESCI DACQUA DOLCE 1ESIA FOSSANO

LE LUMACHE LUMACHERIA [TALIANA CHERASCO

LE PRIMIZIE BERA DANIELE ISOLA IDASTI

T LATTICINI MAGIE DI LATTE ALBA
CEDIS FOSSANO

IMIELT E LE NOCCIOLE CASCINA VALCROSA LEQUIO BERRIA

LE VERDURE BINELLO ANDRIEA ALBA

LE FARINE MOLINO MARINO COSSANO BELBO
MOLINO QUAGLIA VIGHIZZOLO

ACQUA POTABILE TRATTATA NATURALE / GASATA SECONDO IL DLSCGNISI GIUGNO 2003”

LAVORIAMO IN MODO SOSTENIBILE, LENERGIA ELETTRICA NELLE

ORE DIURNE E PRODOTTA DA NOI CON SISTEMA FOTOVOLTAICO




