
 

 

IL MENU DEGUSTAZIONE 

 
 
 
 
 

BARBABIETOLA FARCITA 

 BLINIS, TARTUFO NERO E BLU DEL MONCENISIO 

 

POLLO ALLA MARENGO 

 

MERLUZZO, SALSA MUGNAIA E PATATA CROCCANTE 

 

CERVELLA FRITTA, 

SALSA AL BURRO, LARDO E LIMONE 

 

SPAGHETTONE BURRO E ACCIUGA 

 

PICCIONE BBQ 

 

LATTE MONTATO AL FIENO  
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Il nostro menu degustazione, disponibile in versione 5 piatti al prezzo di 50€ bevande escluse, oppure  

 

nella sua versione integrale da 7 portate al prezzo di 70€ bevande escluse. 

 

La scelta del menu degustazione è da intendersi per l’intero tavolo. 

 

Vi chiediamo di comunicare eventuali intolleranze alimentari o allergie. 

 

 

 



LA CARTA 

 

 

IL PIATTO DELLA TRADIZIONE 20 

CAPPUCCIO E BRIOCHES 18 

FOIE GRAS, PAN DOLCE TOSTATO E AMARENE 23 

*RAVIOLI AL PLIN TRADIZIONALI 18 

I TAJARIN DI massimo torrengo al ragu’ di salsiccia 20 

*GNOCCHI DI PATATE, ASPARAGI E FONDUTA DI PARMIGIANO 18 

*La finanziera classica 20 

Morbido di vitello al vino rosso 18 

PANCIA DI MAIALINO CROCCANTE, SENAPE E SPINACI 22  

Selezione di formaggi 16 

 

 

 

 

Ecco una selezione dei piatti piu’ iconici, 

 che hanno rappresentato la Trattoria del Bivio  in tutti questi anni. 

Sempre disponibili alla carta per i nostri clienti piu’ affezionati e quelli nuovi che verranno a trovarci. 

      

 

 

 

 

I piatti contrassegnati con l’asterisco. potrebbero aver subito un abbattimento negativo di temperatura 

per proteggere al meglio il prodotto e salvaguardarne la qualità . 

 Vi chiediamo di comunicare eventuali intolleranze alimentari o allergie 

 

 



 

I dessert 

 

 

PANNA COTTA ALLA vaniglia, salsa ai frutti rossi 10 

 

TORTINO ALLE NOCCIOLE, ZABAJONE CALDO 10 

 

Meringa morbida, COMPOSTA DI MELE E MELE COTTE 10 

 

il bonet classico 10 

 

I NOSTRI GELATI E SORBETTI CON CESTINO CROCCANTE 9 

 

 

 

 

 

 

VINI DA DESSERT AL BICCHIERE 

 

MOSCATO D’ASTI  5  

PASSITO DI MOSCATO  6 

BAROLO CHINATO  6 

VERMOUTH  6 

Gin tonic  10 

 




